
 

O ’Lait du Vercors  
Ferme de la Pierre Blanche à Méaudre 

  

Producteur fermier dans le cadre montagneux du Parc Naturel 
Régional du massif du Vercors, à 30 minutes de Grenoble, Flo-
rence et Éric sont heureux de vous faire découvrir les saveurs 
incomparables de leurs crèmes glacées, yaourts et crèmes des-
serts fabriqués artisanalement à la ferme. Les recettes sont éla-
borées par leurs soins, grâce du lait de leurs 35 vaches laitières 
de race Montbéliard, Abondance, et Villard de Lans.  
  
 

Productions de la ferme :   
Yaourts brassés : natures, aux fruits. 
Crèmes desserts :  vanille ou chocolat. 
  
Différents parfums de crèmes glacées, glaces et sorbets 
vous sont proposés à ce jour :   
Crèmes glacées, Glaces : Vanille (avec 50% de vrais 
gousses de vanille de Tahiti),  
Chocolat, Framboise, Myrtille, Caramel beurre salé, Noisette, Noix, Citron, Violette, 
Coquelicot, Chartreuse, Café, Glace Yaourt nature ainsi que les Marbrés Framboise 
ou Marbrés Mangue-Passion …  
 
Sorbets : Fraise, Griotte, Poire, Kiwi, et pour les fêtes de fin d'année, les fameuses 
bûches de noël, entremets glacés et vacherin (disponibles toute 
l’année sur commande)...   

Labels: 
- Marque : « Ferme du Vercors » 

-  Marque : Valeur Parc Naturel Régional  
-  Réseau « Bienvenue à la Ferme ».  


