
La Ferme la Chèvre’rie  
à Villard-Reculas 

 

La chèvre’rie est un élevage d'une cinquantaine de 
chèvres Saanens situé sur les hauteurs du village de  
Villard-Reculas au cœur de l'Oisans à 1500m d'altitude.  
 
Clément produit du lait de chèvre, intégralement  
transformé sur place en différents fromages au lait cru.  
Tomme de chèvre,  Fromage de chèvre frais,  mi-frais, 
mi-sec, sec,  Raclette de chèvre. 
 

Les animaux pâturent en alpage de fin avril au début de l'hiver.   
 
Le travail auprès de ses bêtes dans un environnement magnifique ainsi que la 
transformation fromagère sont les aspects de son activité qui lui plaisent le 
plus. 
 
Produire en respectant l'environnement est l’une de ses motivations. 
 
 
       
  Labels : 
 
- Marque “Producteurs de l’Oisans”; 
- Réseau “Bienvenue à la Ferme”.  
 


